%EACHCLUB C's filosofie is geinspireerd op zowel de Aziatische als de Mediterrane
keuken; gezond, voedzaam, smaakvol, en omarmt het belang van genieten van het
moment.

(/\/I/J vernieuwen de Mediterrane en Japanse gerechten, kooktechnieken en -methodologieén,
met een moderne twist. Onze keuken betrekt alle zintuigen en nodigt onze gasten uit om te
genieten van de smaken, texturen, de kruiden en de kleuren in elk gerecht.

ONS menu, ontworpen door Chef-kok Stephan van de Ruit & Sous-Chef Tim Bedijn is
ontstaan uit onze toewijding aan kwaliteit, duurzaamheid en het respecteren van onze
producten.

é{Wevenement organiseren bij onze Beachclub? Wij hebben eindeloze mogelijkheden en

ruime ervaring in het organiseren van evenementen van 25 tot 500 gasten.
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MONDAY STEAK NIGHT

Maandag tussen 17:00 en 19:00 Steak & Frites €14.5
Wijnsuggestie: Mosquita Meuarta, Malbec

DONDERDAG OESTER AVOND
Elke donderdag tussen 18:00 en 19:00 oesters €1.5

Wijnsuggestie: Domaine Félines Picpoul de Pinet

MENU DEL DIA 37 PP
Wekelijks wisselend 3-gangen menu

PREMIUM CHEF'S TASTING MENU 69 PP
5-gangen menu, chef's premium selection (de gehele tafel dient voor het menu te gaan)

BEACHCLUB.C.NOORDWIJK
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VAN 12:00 TOT 16:30

‘BURRATA CASA MADAIO" SANDWICH 15,5
Burrata, gegrilde wortel, gemarineerde inca tomaten, thai chili honey, gebrande cashewnootjes
+ Serranoham 4

BEEF PEPITO FOCACCIA 17
Op houtskool gegrilde black angus beef, bacon-uiencompote, Szechuan jus, focaccia brood

TUNA TATAKI SANDWICH 19
Seared tonijn sashimi, avocado creme, ichiban shibori, togarashi, ghoa cress, soja glaze, barra gallega

CARPACCIO 14.5
Carpaccio van houtskool gegrilde rundermuis, truffelmayonaise, parmezaanse kaas,
geroosterde pijnboompitten, bacon crumble, barra gallega

VIS TRIO SANDWICH 17,5
Gerookte zalm, gerookte makreel, rivierkreeft, cocktailsaus, shiso leaf, sesamzaad

KROKETTEN 13,5
2 kroketten, groene salade, mosterd, barra gallega

VERDURA SANDWICH 12,5
Gegrilde groente uit de houtskoolgrill, rode bietenhummus, harissamayonaise, rucola, barra gallega
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ERWTENSOEP 9,5
Huisgemaakte erwtensoep, roggebrood, katenspek

Salgdles

VIS TRIO SALADE 21.5
Gerookte zalm, gerookte makreel, rivierkreeft, cocktailsaus, citroen, komkommer, tomaat

GEITENKAAS SALADE 18
Warme geitenkaas, stoofpeer, walnoot, honing

Ask your server which additional dishes can be adjusted to or if you need advice
about allergies
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KONRO GRILL SURF & TURF 145
Gegrilde knoflook black tiger gamba, gemarineerde kippendij spies, gegrilde groene asperge

FRIED CHICKEN GYOZA 14
Togarashi, bosui, kizami wasabi en jabara ponzu

CAMEMBERT UIT DE OVEN 15
Tijm, honing, camembert, brood

GAMBA'S PIL PIL 17
Gamba's, rode peper, limoen, boter

KOREAN FRIED CHICKEN 13,5
Gebakken kara-age kip, Korean glaze, togarashi, aioli

BREAD & DIP 8,5
Rode paprika tapenade, zeezoutboter en aioli

GARLIC BREAD 9,5
Gegrilde ciabatta met huisgemaakte kruidenboter
+ Serranoham 4

Sides
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AZIATISCHE KOMKOMMERSALADE #

Chect viay B share

C'S STARTER PLATTER 16.5 PP
Selectie van verschillende voorgerechten
Knoflookbrood, gyoza, konro grill, carpaccio, tonijn tataki

HOLLANDSE PLANK 21
Grillworst, ossenworst, oude kaas, gebrande nootjes,
bitterballen, frikadellen

Ask your server which additional dishes can be adjusted to or if you need advice
about allergies
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CHARCOAL GRILLED CARPACCIO 16.5
Op houtskool gegrilde rundermuis, truffelmayonaise, parmezaanse kaas, pijnboompitten, bacon crumble

CHARCUTERIE 18,5
C's selectie van ambachtelijke hammen en worsten

FINE DE CLAIRE OYSTERS 2 PS 8 | 6 PS 23
C's secret vinaigrette, citroen, tabasco, jabara ponzu

STEAK TARTARE 15,5
Balsamico parels, kwartelei, truffel chips, cornichons

PATA NEGRA 19
‘Paleta iberico cinego cebo', toast van focaccia, C's extra virgin olijf olie

TUNA TATAKI 18,5
Tonijn tataki, udon noodles, wakame salade, chili olie kaviaar, kazmi wasabi, jabara ponzu, togarashi

Ask your server which additional dishes can be adjusted to or if you need advice
about allergies
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KAASFONDUE KLASSIEK OF BLAUWE KAAS OF MET TRUFFEL 22.5 PP

Geserveerd met brood en groente. Te bestellen vanaf 2 personen.
Lekker om te combineren met een charcuterie +18,5

SWPQZ?“

STAMPPOT VAN DE WEEK 17,5
Vraag uw kelner naar de wekelijks wisselende stamppot

from the Jand

CHARCOAL GRILLED BLACK ANGUS HAMBURGER 19.5
Brioche bun, Asian coleslaw, thousand island yuzu mayo, gebakken bacon, frites

HERTENBIEFSTUK 32.5
Stoofpeer, aardappelpuree, rode kool, wild jus

PAN FRIED SHORT LOIN 24
Black Angus short loin, Szechuan jus, frites

from the land Te share

PAN FRIED CHATEAU BRIAND (500 GR) 70
Koningszwam, groene asperges, wortelmousseline, Szechuan jus, frites

frem the sea

SLIPTONG 32
3 in de roomboter gebakken sliptongen, kappertje-citroen-boter saus, salade, frites

RISOTTO NERO 28
Roodbaars filet, black tiger gamba, mango & pompoen chutney

'CASA MADAIO BURRATA' GNOCCI 24

Gebakken gnocchi met pompoen, "casa madaio burrata’, kruiden olie

BOSPADDESTOELEN RISOTTO 22,5
Klassieke risotto, bospaddenstoelen, truffel, Parmezaan



Desserl

CREMA CATALANA 10
Custard, Liqor 43

COOKIE DOUGH 12
Warme chocolate cookie, dulce de leche, vanille ijs

Wijnsuggestie: Bodegas Yuste Aurora ‘PX'

CREPE SUZETTE 11,50
Klassieke flensjes, Grand Marnier karamelsausvanille bourbon ijs

KAASPLATEAU 16

Selectie van 4 kazen
Wijnsuggestie: Royal Oporto LBV 2018

Kids

Te bestellen tot 12 jaar
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ROODBAARSFILET 15
Gebakken roodbaarsfilet, remoulade saus, frites

PANNEKOEK 10
Naturel, Spek (+2), Kaas (+2), Spek/Kaas (+3)

BROODJE KNAKWORST 4,5

SNACK & FRITES 9,50
frikandel, kroket, of mini kaassoufflé

|JSJES!
Magnum classic/white, raket, perenijsje, cornetto, schatkistje, calippo, solero exotic

Ask your server which additional dishes can be adjusted to or if you need advice
about allergies



